
Menú Jornadas 

Gastonómicas 

“Ruta de Sabor”  

Arròs a Banda 30 Aniverario 
 Nuestro servicio de pan, rosquilletas, tomate, alioli y cóctel granizado de 

hierbas de la terreta. 

 

Recordando la Torrà, sardina ahumada con torrija de Tomata de Penjar. 

 

30 Aniversario del reemplazo 4°G/93, evocando las alcachofas de nuestra 

abuela Carmen rellenas de mar. 

 

 

Nuestro Arròs a Banda…….. 

Pulpo, rape, gallineta, patata 

 y  

Rossejat con su langostino 

 

Coca de Castelló con helado de “Pilotes de Frare” 

 

 

Precio 42,50 € pax 

Bebida y Café No Incluido 



Hostelería del Grau S.L. B-12344925   I.V.A. 10% incluido 

Menú Gastronómico 
 

Nuestro servicio de panes, tomate, alioli 

Coctel granizado de hierbas de la terreta: romero, albahaca y eneldo. 

Parmesano helado, foie y mousse de aceite arbequina 

Tataki de atún rojo Balfego, cebolla caramelizada y perlas de wasabi 

Nuestra versión de la torrija con Tomata de Penjar de Alcalà de Xivert 

 y Sardina ahumada 

Pulpo a baja temperatura 7h, puré de calabaza y perlas de aceite. 

Alcachofa de Benicarló rellena de calamar y bacalao con su pil pil. 

Carabinero con huevo frito 

Carrot cake con helado de crema de nata. 

Coca de la Abuela Carmen 

 

 

 

Precio 52.00 € pax 

Bebida y Café No Incluido 

 

 

Hostelería del Grau S.L. B-12344925   I.V.A. 10% incluido 

 


